Léxico de la alfareria en Anoyo de la Luz

‘Levintante y vete a casa del alfarero y alli te
hari ofr mis palabras. Y descendi a casa del alfa-
rero y he aqui que él1 hacfa obra sobre la rueda.”

Jeremias, 18, 2-3.

“1,0 mismo también del alfarero que sentado a
su tarea da vueltas al torno con los pies, y tiene
siempre la preocupacién de su obra y cumplir la

tarea fijada.”
Eclesidstico, 38, 32

INTRODUCCION

Arroyo de la Luz es otro de los pueblos extremefios donde
todavia siguen funcionando alfares. Pocos, es verdad, porque
la profesién de alfarero esti en crisis. Los “olleros”, buscan
otro medio de ganar el sustento. Los jovenes no quieren
aprender el oficio y marchan del pueblo. Sin embargo, José.
el hijo de Juan Pajares, y Julio, el hijo de Victorino Collado,
han preferido continuar en el arte de sus progenitores, que
poseen dos de los tres alfares que subsisten hoy en esta loca-
lidad cacerefia. Cifra ésta muy inferior a la de sesenta fabricas
que sefiala Madoz en su Diccionario Geogrifico, al indicar que
“lo principal de la industria de este pueblo era la alfareria de
loza basta”. Y asi debia de ser cuando los olleros arroyanos
tenian su propio barrio y su patrono y era conocido el dicho:

Si al Arroyo del Puerco
te vas a caser,
tinajas y pucheros
no te han de faltar.
(R, Mofiino: Dictados tépicos, n.» 363, pég. 192)
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Este léxico es el resultado de una encuesta realizada en los
talleres de Victorino Collado y de Juan Pajares durante los
meses de Mayo, Septiembre y Noviembre de 1975. Siempre
que proceda haré menciéon del término usado en la alfareria
de Salvatierra de los Barros y de lo que de esta materia figura
en el Atlas Lingiiistico y Etnogrdfico de Andalucia (ALEA).

El alfarero de Arroyo, como el de Salvatierra, es conscien-
te de que su trabajo es puro arte. Por eso prefiere que le
llamen alfarero y no ollero, término menos amplio, que es
como se le ha conocido siempre. El “ollero” arroyano tuvo
siempre una segunda ocupacién —generalmente una vifia—
més para el “trabajo” y “trabajar” sdlo pueden aplicirsele
cuando hace obra en la rueda y nada més que en la rueda.
Por mas que se afane y sude y se fatigue sacando barro del
barrero, o en la vifia, ello no es “trabajo”, “su trabajo”.

Hoy el antiguo “ollero” tiene muy en cuenta las exigencias
del publico, de la moda y del arte, y no fabrica tnicamente
ollas, botijos, tinajas, cidntaros y demdas cacharros “clasicos”
de esta industria tan antigua, casi, como el hombre, sino que
hace las piezas més raras que, a veces, son verdaderos primo-
res de artesania.

TRABAJOS Y HERRAMIENTAS

El alfarero va al barrero a sacar barro, que acarrea en un
camion. Como herramientas utiliza la pica o el pico para cavar
y la 2d para recoger el barro y llenar la esportilla. El barro
seco se descarga en la cuadra del machaero o portal, lugar
techado, donde se atroja, es decir, se separan las distintas cla-
ses de barro. De la troje se elije la cama o camd que se des-
turrona y se macha con el macho y se convierte en polvo una
vez cribado, quedando en la criba las grancias secas.

Si se quiere obtener barro fino se echa el barro machado
y las grancias secas en el bache o pilén chico, donde se mez-
cla con el agua que contiene, removiéndolo con un azaén para
amollecerlo bien. Una vez bien movido, cuando las aguas estin
bien envueltas, se cuelan, echindolas con una olla o un cubo
a través de la criba en el pilén grande. En la criba quedan
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las grancias lavadas, inservibles. Cuando las aguas envueltas
coladas se van clarificando y el barro se asienta, se quita el
ladrillo que tapa la jienda o hendidura que comunica a ambos
pilones. En el grande queda el betume o barro liquido v el
agua pasa al bache. El betume se lleva al ladrillo o pilén de
ladrillos para que se vapore el agua y se obtenga el pellote que,
conducido a la lancha, masado y empellado, queda dispuesto
para trabajar en la rueda.

Para obtener barro basto se criba la cami, una vez destu-
rronado y machado en el masaero o artesén, donde se mezcla
con la tercera parte de betume y se amasa con las manos. El
pellote grande que resulta se lleva directamente a la lancha
(sin secarlo en pilén de ladrillos), sobre la que se masa de nue-
vo y se empella, es decir, se hacen pellas normalmente del
tamafio de las piezas que se van a fabricar en la rueda. Aqui
se utiliza la cafia y el alambre para cortar la pieza una vez ter-
minada, que se deposita sobre las tablas para que se oree. Una
vez oreada y seca se enjorna y pasa a fuego. Las piezas que se
avedrian o esmaltan pueden recibir el bafio de avedrio o es-
malte en crudo y entonces cuecen una sola vez o después de la
primera cocién y entonces cuecen dos veces. La coccién —cual-
quiera de las dos— dura siempre cinco horas. Después de la
cual hay que esperar diez horas para que el horno se enfrie y
se procede a desenjornar.

De las publicaciones que tratan de la cerdmica de Arroyo
he ojeado Extremadura (19-111-1951), Hoy (29-VI-1967, 23-7-
1975), Cdceres (3-X1I1-1973) y Triunfo (10-XI-1973).

LEXICO

Abri(r) el agujero (o el bujero): Orificio que se hace con el
pfllo o palillo en los cacharros como los piporros, barriles, et-
cétera, para que expulsen el aire y no revienten. También se
hace el agujero a las macetas.

Abri(r) el barro: Tercera operaciéon que ejecuta el alfarero
en el torno metiendo los dedos en el interior de la pella. “Abrir
la pella” (S. B.)

Abrirse: 1. Dicen de los cacharros que se orean arrebatada-
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mente a consecuencia del excesivo aire. 2. Resquebrajarse una
pieza hecha con barro fuerte cuando pasa a fuego.

Afila(r) la cana: Sacar filo a la cafa para cafiear bien.
Igual en Salvatierra de los Barros.

Agarrd(r) el barro: Primera operacion sobre la rueda. Con-
siste en colocar la pella en el torno. “Centrar el barro”, en Sal-
vatierra de los Barros.

Aguas envueltas: El barro mezclado con el agua en el pilén
chico o bache y removido con el azadén para que la arcilla se
impregne totalmente.

Ahumao: Pieza que se saca del horno a medio cocer. Opues-
to a herrefio. En Salvatierra de los Barros, “callonco”.

Alambre: Instrumento formado por una alambre muy fina,
de unos 20 centimetros de longitud, atada por ambos extremos
a dos palos de unos 6 centimetros. Sirve para cortar la pieza o
alguna de sus partes cuando se trabaja en la rueda. Igual en
Salvatierra de los Barros.

Aljareria: Alfar o taller donde el alfarero hace su obra.
Coexiste con olleria. “Alfareria” en Salvatierra de los Barros.

Alfarero: El que fabrica vasijas y demads piezas en el torno.
Igual acepcion en Salvatierra de los Barros.

Alpaniate: Trozo de badana o de goma, de unos 15 por 3
centimetros, que se usa para alisar las bocas y bordes de los
cacharros y el cuello de las tinajas. “Bayeta” en Salvatierra de
los Barros. “Alpafata, trapo y badana” en ALEA (Mapa 964).
“Alpafata: pedazo de cuero que usan los alfareros para alisar
las piezas antes de cocerlas” (DRAE, 1817). Segiin Corominas,
voz mozérabe derivada de pannus con sufijo, Ata o quiza de
un hispanodrabe pannit, plural de pannu o panna, “pafio”,
DRAE (18* ed.). “Alpaifiate: tierra gredosa de color muy rojo.”

Amollecé(r): Operacién de mezclar el barro con el agua,
echando el primero a la segunda contenida en el bache. “DRAE,
como anticuada”. “Echar de mojo” en Salvatierra de los Barros.

Anfora: Vasija grande con dos asas. Igual en Salvatierra de
los Barros.

Anfora ancha con culo estrecho: Tipo de &nfora: &nfora
moruna.

Anforg sin cuello alto: Tipo de anfora.
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Anfora aceitera: Tipo de 4nfora con un asa trenzada en tres

Anfora moruna: Anfora con dos asas que para sostenerse
verticalmente necesita colocarse sobre un pie hueco, debido a
su poca base.

Apagd(r) el polvo: Amasar bien el polvo con el betume, de
forma que no queden grumos o pegotes. “Mezclar” en Salva-
tierra de los Barros.

Arcos: Los que tiene la parte superior de la caldera del
horno. Un horno pequefio tiene tres arcos de distintos tamafios:
mayor, mediano y mas pequeno.

Alea (mapa 962): “Arcos” en Huelva, 102.

Artesén: Recipiente de madera de unos 45 por 45 por 35
centmetros, que sirve para amasar el barro destinado a basto.
Coexiste con masaero.

Asa: Asidero de una vasija o pieza.

Asao: Tinaja grande para agua, con dos asas. A ello elude
su nombre. Asao=con asas. Su boca tiene unos 20 centimetros
de didmetro y sobre ella se coloca como tapa la barrefia y en
ésta el puchero de agua o jarro de beber.

Asentarse: Clarificarse el agua, separandose del betume que
queda en el fondo del pilén grande. Después se quitara el la-
drillo que tapa la jienda y dicha agua pasara al pilén chico,
quedando el barro asentado.

Atroja(r): Guardar el barro en la troje, separando las dis-
tintas clases o camaés.

Avedrid(r): Vedriar. Dar un bafio de vedrio. “Vedriar”, en
Salvatierra de los Barros.

Avedrio: Mezcla de cuatro partes (o tarros) de mineral de
plomo, una parte de silice y una de harina de trigo. Esta hace
que el avedrio no se desprenda antes de pasar a fuego. El ave-
drio se da antes de la primera coccién a las piezas que cuecen
una sola vez y después de la primera coccién a las que van a
cocer dos veces. “Vedrio” en Salvatierra de los Barros.

Azaén: Herramienta que sirve para remover el barro en el
bache y para desturronar. “Instrumento para romper los te-
rrones de barro seco.” (ALEA, Huelva, 100.101.)

Bache: Llamado también pilén chico. Sus dimensiones osci-
lan, pero en general son, aproximadamente, 0,80 por 0,60 por
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0,65 .En el agua que contiene se echa el barro, se mezcla, se
remueve hasta conseguir las aguas bien envueltas y se cuela,
sacandolo con un cubo o con una olla, por una criba colocada
sobre el pilén grande, contiguo y con el que se comunica por
una jienda tapada con un ladrillo y barro. Est4 situado a nivel
mas inferior que el pilén grande.

Baiio de avedrio: la capa de é6xido que se da a la pieza.

Barrefia: Plato de barro, de unos 20 centimetros de diadme-
tro y con fondo apropiado que permite poner el jarro de beber
o puchero de agua. Sirve de tapa al asao.

Barrero: Sitio de donde se extrae el barro. Igual en Salva-
tierra de los Barros y en ALEA, mapa 948.

Barri(l): Vasija de barro de gran vientre y cuello angosto
que utilizan los campesinos para beber en el verano. Se hacen
de dos partes: boca y bombo.

Barri(l) alforjero: El que hace de 7 a 8 litros de cabida. En
el “cuento” de los cargueros, tres barriles alforjeros valian dos
maravedises. Una carga de barriles alforjeros constaba de 34
piezas.

Barri(l) de cinco en dos: El que tiene una capacidad de
tres cuartos de litro. Para los sacaores, cinco barriles, dos ma-
ravedises. A José Pagador oi decir “barri de cinco (h)ondén.

Barri(l) espigdo: El que tiene de tres a cuatro litros de ca-
pacidad, segin Victorino; dos litros, para Juan Pajares. En el
“cuento”, dos espigaores, un maravedi.

Barri(l) gafianero: El que era capaz de contener de 10 a 12
litros. Un barril gafianero, un maravedi.

Barri(l) rodiya: Barril con un agujero en medio.

Barril verde: Especie de jarra que se utilizaba antiguamen-
te para el aguardiente o el vino. Hoy es una vasija decorativa,
que se esmalta. “Jarra” en Salvatierra de los Barros, que gene-
ralmente se destinaba para el aceite.

Barrila: Barril més aplastado que el corriente. En el “cuen-
to”, dos barriles, un maravedi. Se fabricaba en los mismos ta-
mafos que el barril.

Barrio de los olleros: Conjunto de calles donde estaban ins-
taladas industrias de alfareria. Comprendia la calle de Sanchez
Herrero, la Travesia Franco, calle Hilacha, de San Esteban,
San Sebastién...
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Barro: Arcilla seca o mezclada con agua. Como el salvate-
rrefio, el arroyano no emplea la palabra arcilla y llama barro
tanto al seco, antes de mezclarlo con agua, como al convenien-
temente amasado y empellado, dispuesto para trabajar. Sin em-
bargo, al barro asentado en la pila antes de sacarlo “al ladrillo,
se llama betume. “Barro” en Salvatierra de los Barros.

Barro abierto: Toda la vasija como la maceta, bano, tapa,
cazuela, etc., que no es loza de agua o de jerga. Igual acepcion
en Salvatierra de los Barros.

Barro barro: Barro sin vedriar ni esmaltar. “Barro colorao”
en Salvatierra de los Barros.

Barro basto: El que se usa para fabricar vasijas de utiliza-
cién frecuente: botijos, cantaros, tinajas, pucheros, ollas, ete-
tera. Aunque también pueden fabricarse con barro fino.

El barro destinado a basto se obtiene desturronando y ma-
chando después, cribando el polvo y mezclando tres partes de

este polvo con una de betume contenido en el pilon. Esta mez-
cla se hace en el artesén o masaero, después se masa y resulta

un pellote que se traslada, sin necesidad de orearse en “el la-
drillo”, a la lancha, donde se amasa por segunda vez, se empe-
lla y queda dispuesto para trabajarse.

Barro blanco: Arcilla arenosa més floja que la colora y que
solo puede trabajarse mezclada con esta ultima, en tres partes
por una de barro blanco, o mitad de éste por doble de aquél.
“Barro flojo” en Salvatierra de los Barros.

Barro colorao: Barro que no puede trabajarse solo porque
es demasiado fuerte y se abre cuando pasa a fuego. Debe mez-
clarse en las proporciones dichas anteriormente. “Barro fuerte”
en Salvatierra de los Barros.

Barro encuencao: El que se deja secar por una parte mas
que por otra en el oreo.

Barro espigao: Todo el que se pone duro y no puede traba-
jarse. Hay que amollecerlo o amasarlo de nuevo. Todo el barro
del relabajo puede considerarse como espigao. “Respigao” en
Salvatierra de los Barros.

Barro fino: El que se hace en el pilén chico y después se
criba al grande. Se obtiene de la siguiente forma: Una vez
machado y cribado se echa al agua del bache, se remueve con
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el azadén, y cuando estdn las aguas bien envueltas, se echan,
cribandolas, al pilén grande. Cuando las aguas envueltas se
clarifican, el barro se asienta y se llama betume. Entonces se
quita el ladrillo que tapa la jienda que comunica ambos pilo-
nes y pasa el agua del grande al pequeno. En el grande queda
sélo el betume que se lleva al “piléon de ladrillos” o “ladrillo”,
donde el agua se evapora. El betume se ha transformado, al
perder gran parte de la humedad, en barro. Se lleva a la lan-
cha, se amasa (primera y Unica vez), se empella y queda en
disposicién de trabajarse.

Bebe(d)ero: Recipiente para beber las palomas y aves de
corral. Igual en Salvatierra de los Barros.

Betume: Barro fino que se asienta en el pilén grande antes
de llevarse al ladrillo para que pierda el agua. Sirve como
“ludia” para obtener el barro basto, mezclandolo en la pro-
porcién de una parte de betume por tres de polvo o barro seco.

Del latin bitumen (siglos xvi-xvii, segin Corominas). “La
apariciéon de betume en el Alex estd aislada. Notese que los
autores de la General Estoria considera atin que betume es
palabra latina sin equivalencia castellana. Si el vocablo tuvie-
ra caracter hereditario tendriamos bedumbre o betumbre en
castellano, y si fuese cultismo o semicultismo, bitumen o be-
tumen.” DRAE: betin = mezcla.

Bioneras: Orificios redondos de unos ocho centimetros de
dizmetro, que se hallan entre los arcos de la parte superior de
la caldera. Entre el arco delantero y el del medio hay tres bio-
neras, siete entre el del medio y el trasero y cuatro tras este
dltimo. Las bioneras sirven para que suba o penetre el calor
a los cacharros que estan cociendo.

Boca: Abertura mayor de un cacharro. Igual en Salvatierra
de los Barros.

Boca (de)l (h)orno: Lugar por donde se mete el monte o
lefa.

Bombo: Parte del barril, excepto el cuello y la boca.

Borcella: Borde de la tinaja. “Repulgo” en Salvatierra de
los Barros. En DRAE, “borde de una vasija o cacharro”.

Botijo: Vasija de barro de vientre abultado con boca para
llenarse de agua y en el opuesto un piton para beber. Varios
tamafios y figuras. Igual en Salvatierra de los Barros.
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%otijo rel6: El que tiene forma aplastada y uno de sus
frontales semeja un reloj.

Botijo tronco: Piporro que imita un tronco o rama gruesa
de 4rbol y su boca y piche semejan sendas ramitas cortadas.

Brasero: Pieza de barro cocido con su tapa agujereada y
provista de asa.

Brocheta: Cazuela rectangular, vedriada o esmaltada, de
20 a 25 centimetros de largo por 12 centimetros de anchura y
unos 10 centimetros de alto, con cuatro “patitas”. Sirve para
asar la carne en salsa o en su jugo. DRAE, “estaquilla con que
se sujetan las patas de las aves para asarlas o en que se en-
sartan pajarillos, etc.

Cabeza: Plataforma o parte superior de la rueda sobre la
que se hace la pieza. Igual acepcion en Salvatierra de los Ba-
rro. “Cabeza, cabecilla, cabezuela, plato, platillo, sombrero,
rueda”, en ALEA, mapa 959.

Cacharro: Pieza que se hace en la rueda.

Calda: Porcion de lefia que se echa al horno. Igual en Sal-
vatierra de los Barros.

Caldera: Parte inferior del horno del alfar donde se echa
la lefia. Igual en Salvatierra de los Barros. “Caldera, cachofa,
coce(d)ero, hogar, carcavo, hornillo.”

Calle de los olleros: Cualquiera de las calles que compren-
dian el barrio de los olleros.

Cama o camd: Porcién de barro que se va a machar y que
puede atrojarse previamente.

Candil: Pieza decorativa.

Cantarilla: Céantaro pequefio cuya capacidad oscila entre
5 y 7 litros.

Cantarilla de beber: La que tiene una capacidad de dos
litros y medio.

Cantarilla de maravedi: La que tiene diez litros de capaci-
dad. “Céntaro gordo” en Salvatierra de los Barros.

Cantarilla de olla de espanto: La que puede contener unos
siete litros. “Céantaro chico” en Salvatierra de los Barros.

: Cantarilla jarriera: La que tiene una cabida de cuatro
itros.

Cdntaro: Vasija grande de barro, ancha por la barriga y
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con una o dos asas. Se hace en la rueda, primero la boca, luego
la capilla y por ultimo el tiesto. Hecho éste se procede a pegar
sobre el tiesto la capilla y sobre ésta la boca (boca y cuello).
Puede tener una o dos asas. El cantaro de Arroyo tiene la
boca bastante méas ancha que el de Salvatierra:

Cantillén: Calibrador o plantilla rustica, semejante a un
compas, una de cuyas puntas estid sujeta a una pella de barro
cerca de la rueda. El alfarero arroyano, como el salvaterrefio,
no utiliza patrén para hacer las vasijas iguales. Victorino uti-
liza desde hace poco tiempo esta tosca medida.

Cafia: Util que sirve para afinar cualquier cacharro o pieza
mientras se fabrica en la rueda. Tiene unos ocho centimetros
de longitud, afilada por los extremos. En Arroyo hay un solo
tipos y dos (cana y cafna de los gobiernos) en Salvatierra de
los Barros.

Cafiear: Alisar la vasija. Los residuos constituyen el rela-
bajo méas seco.

Capilla: La parte del cidntaro comprendida entre el tiesto
y el cuello. Es la parte mas abultada. Igual en Salvatierra de
los Barros.

Carga: Cantidad de cacharros iguales que se entregaba al
carguero. Valia siempre cincuenta y un maravedises. Para
saber el nimero de piezas de una carga se dividia su precio
total por el de cada pieza de que constaba. Asi, si un puchero
cuatrefio costaba un cuarto de maravedi, la carga contenia
51 entre un cuarto, igual a 204 pucheros cuatrefios. A veces el
calculo o la divisién no resultaba exacto.

Carguero: El revendedor o vendedor al ptblico de los ca-
charros. Llamado también cantad, jarriero, sacad. “Jarriero”
en Salvatierra de los Barros.

Carrete: Especie de bobinas de barro cocido, de unos doce
centimetros de altura y unos seis de didmetro. Sobre cuatro
carretes se colocan unas planchas de 35 por 35 centimetros,
también de barro cocido, y cuyos extremos estidn muescados
en semicirculo de forma que encajen perfectamente en los ca-
rretes. Encima de estas planchas se ponen los juegos de café
o cerveza o las piezas finas y delicadas. Con estos carretes y
planchas se aprovecha grandemente el espacio del horno, pues
pueden formarse hasta siete u ocho pisos.
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Cazuela: Vasija de barrp vidriada que se usa para guisar
alimentos. De forma circular y mas ancha que honda, con dos
asas.

Cazuela cuna: Brocheta.

Cenicero: Recipiente para la ceniza de los cigarros. Varios
tamafios y formas: de cesta, de corazones, de candilitos, de
patas, de pez...

Cerra(d)ura: Cierre del cacharro. “Teta” en Salvatierra de
los Barros.

Cinquefio: Puchero de un litro de capacidad. Su nombre
viene de que cinco de ellos valian un maravedi. “Puchero de
a dos reales” en Salvatierra de los Barros.

Co(c)cién: Operacién que se realiza después que los cacha-
rros pasan a fuego. Dura unas cinco horas, se cueza una o dos
veces. Y diez horas que tarda el horno en enfiarse.

Cocé(r) en avedrio: Cocer la pieza a la que se ha dado un
bafio de 6xido de plomo.

Cocé(r) en barro: Coccién a la que se somete la vasija ne
vidriada ni esmaltada. “Cocer en colorao” en Salvatierra de los
Barros.

Cocé(r) en esmaltacién: Cocer el cacharro al que se ha
dado un bafio de esmalte.

Cojinete de rodamiento: Pieza de acero sobre la que des-
cansa el extremo inferior del husillo y que facilita en gran
manera el movimiento giratorio de la rueda. En Salvatierra
de los Barros el extremo del husillo tiene una pua de jara que
descansa sobre una piedra silicea llamada rangua.

Colar el agua o las aguas: Echar, con un cubo o una olla,
el barro mezclado con agua que hay en el bache en el piléon
grande, a través de la criba, sobre la que quedan las “gran-
cias lavadas”, que se tiran

Cono: Recipiente de una o dos arrobas de capacidad que
sirve para guardar vino. Lleva una cénula o canilla de madera,
a unos ocho centimetros de la base, de modo que nunca salen
los “asientos” o posos del liquido cuando sale el liquido. El ollero
le da pez antes de usarlo. Se hace de barro esmaltado o vidria-
do. En Salvatierra de los Barros se fabrica el corriente de bo-
degas, de una superior cabida y de barro cocido.
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Contaé: Carguero.

Correr bien: Fundir bien el vedrio o esmalte. “Correr” en
Salvatierra de los Barros.

Correr mal: No fundir el vedrio o esmalte del cacharro
que ha pasado a fuego. En Salvatierra de los Barros, “mal-
correr”.

Cortd(r): Separar con el alambre la pieza del torno o del
resto de la pella si se hace en partes.

Crecio: Olla de un céantaro de cabida.

Cribar: 1. Pasar el barro seco ya desturronado y machado
(polvo) a través de la criba. 2. Pasar las aguas envueltas a
través de la criba del bache al piléon grande.

Criba: Aparato que sirve para cribar el polvo o las aguas
envueltas. Es circular, de unos 50 centimetros de diametro.
“Zaranda” en Salvatierra de los Barros y es de forma cuadra-
da, de 60 por 60 centimetros.

Cuadra del machaero: Lugar donde se deposita y atroja el
barro, se hace la cam4, se desturrona, se macha y se hace el
primer amasijo del barro basto. Llamado también portal.
“Cuarton del barro fuerte” en Salvatierra de los Barros.

Cuatrefio: Puchero de litro y tres cuartos. Cuatro puche-
ros de este tipo valian al carguero un maravedi.

Cubo: Balde, recipiente para transportar agua que se usa
para sacar las aguas envueltas del bache y cribarlas al pilén
grande.

Cuco: Puchero de medio litro de capacidad. Cinco cucos
costaban un maravedi al carguero.

Cuello: Parte de la tinaja o del cantaro comprendida entre
la capilla o panza y la boca. “Ganote” en Salvatierra de los
Barros.

Cuenco: Vaso de barro hondo y ancho y sin borde; tazén.

Cuento: Accidén y efecto de contar la carga del carguero.

Culo: Parte inferior de un cacharro.

Dd(r) a la rueda: Golpear la plataforma inferior del torno
para hacerlo girar. “Dar patds a la rueda” en Salvatierra de
los Barros.

Desenjorna(r): Operacién que se hace cuando los cacha-
rros estan ya cocidos y enfriado el horno, lo que sucede des-
pués de unas quince horas de haber enjornado.
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Desturrond(r): Partir los terrones del barro seco antes de
macharlo. Se hace cuando se trae del barrero.

Doblao: Parte superior de la casa que sirve para secar los
cacharros y también de almacén. Igual en Salvatierra de los
Barros. .

Echd(r) de mojo: Amollecer. Mezclar el barro con el agua
bache. Se utiliza mucho mas amollecer. “Echar de mojo” en
Salvatierra de los Barros.

Empelld(r): Hacer pellas del pellote. Operacion que se
efectiia sobre la lancha.

Empollas: Cavidad de aire dentro de una pella. “Vegijas”
en Salvatierra de los Barros.

Enasd(r): Poner las asas a las piezas. Se utiliza més “pegar
asas”. “Enasar” en Salvatierra de los Barros.

Enjornd(r): Meter los cacharros dentro del horno para co-
cerlos. También jorni(r). “Enjornd(r)” en Salvatierra de los
Barros.

Enjorna(d)ero: Lugar del horno por donde se meten los
cacharros que van a cocerse. También jornaero.

Escalfa(d)é: Recipiente de barro con una boca y dos agu-
jeros mas abajo de ésta y de forma tal que puede verterse el
agua sin que se salga por la boca. Estaba —ya no se fabrica
més que por encargo— siempre al fuego y servia para man-
tener el agua caliente que se afiadia a los garbanzos, que co-
cian sin que éstos dejaran de hervir y asi no se “encallaban”.
DRAE, “calentador, braserillo que se ponia sobre la mesa para
calentar la comida.” (Dic. Aut.)

Eschangarse: Deformarse un cacharro. “Esbaratarse, agrie-
tarse”. (ALEA, mapa 967).

Eschangao: Cacharro con defecto. “Magullo” en Salvatie-
rra de los Barros.

Esmaltacién: Capa de esmalte que se da a los cacharros.

Esmalte: Ozido que se da a ciertas piezas. Se diferencia
de.l_ avedrio en que éste es 6xido de plomo de un solo color
rojizo, mientras que el esmalte puede ser de los més variados
colores.

Esmaltd(r): Dar esmalte, cubrir con esmalte los cacharros.

Esportilla: Recepticulo con dos asas que sirve para trans-
portar el barro seco o el “polvo” de un lado para otro.
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Estrias: Lineas paralelas que se hacen con la cafia a ciertas
piezas como barriles, tinajas, cantaros, etc. “Cinchos” en Sal-
vatierra de los Barros.

Galanuras: Adornos incisos en los cacharros.

Gavildn: Cada uno de los extremos de la cafia de afilar.

Grancias: Desperdicios del barro. Las grancias pueden ser
“secas” o “lavadas”. Las primeras quedan en el barro después
de machado y cribado. Son piedras que tienen todavia algun
barro adherido a ellas y que se echan en la pila grande, y
cuando después de remover el contenido de ésta se cuelan las
aguas envueltas, lo que queda sobre la criba son las grancias
lavadas, que son arena pura y no sirven. “Arenas”, a las que
van quedando en el fondo del pilén.

Hacé(r) el agujero (o bujero): Orificio que se hace con el
palo o palillo en los cacharros cerrados para que expulsen el
aire y no revienten. También a las macetas, cerca de la base.

Hacé(r) el hondén: Cuarta operaciéon cue ejecuta el alfa-
rero en la rueda.

Hacé(r) pellas: Empellar, dividir el pellote en partes del
tamafio de las piezas que van a fabricarse. Igual en Salvatie-
rra de los Barros.

Hondén: Parte inferior de una vasija por dentro.

Hornilla de carbén: Vasija con dos asas y con varios agu-
jeros en la parte superior, que sirve para sostener el puchero
del cocido.

Hornilla de carbén de béveda: La que lleva una bdveda y
debajo de ésta una abertura por la que pueden sacarse las ce-
nizas residuales del carbdn.

Horno: Lugar donde se cuecen los cacharros. Consta de
una parte inferior o caldera, donde se echa la lefia para ali-
mentarlo, una plataforma o “suelo del horno”, construida sobre
tres arcos y con 14 bioneras u orificios para que el calor suba
de la caldera a los cacharros. La puerta de la caldera, por
donde se mete el monte o lefia se llama “boca del horno” y
“enjornaero”, por donde se entran las piezas que pasan a fuego.

Horquilla: Instrumento para atizar el fuego del horno.

Husillo: Eje del torno. Barra vertical que transmite al
platillo o cabeza el movimiento giratorio de la plataforma in-
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ferior o rodar. Su extremo inferior descansa sobre un roda-
miento o cojinete de bolas. Igual nombre en Salvatierra de los
Barros, pero aqui terminaba en una pua de jara y ésta, a su
vez, sobre una piedra o rangua. “Arbol, arbolete, eje, gargan-
ta, husillo”. (ALEA, mapa 957.)

Injerto de boca: El que se realiza en un anfora para que
salga con dos asas.

Jarra (d)e sangria: Recipiente de una cabida de hasta tres
litros.

Jarriero: Puchero de tres a cuatro litros de capacidad. Dos
jarrieros, un maravedi. “Puchero de real y medio” en Salva-
tierra de los Barros.

Jarriero: El que vendia los cacharros por calles y pueblos.
Igual en Salvatierra de los Barros.

Jarro: Vasija de barro y con un asa solo.

Jarro de bebé(r): Vasija con un asa de base estrecha para
que pueda sostenerse bien sobre el fondo de la barrefia o tapa
del asao. Su capacidad es de un cuarto a medio litro.

Jerreio: Pieza excesivamente cocida en el horno. Opuesto
a ahumao. “Jerrefio” en Salvatierra de los Barros.

Jienda: Hendidura por la que pasa el agua del pilén gran-
de al chico. Se encuentra en la pared que separa a ambos, a
unos 25 centimetros de la base del fondo del grande. La jienda
se tapa con un “ladrillo” y barro. Cuando se quiere que las
aguas pasen al bache o pilon chico se quita el ladrillo y el
barro.

Jornd: Conjunto de cacharros que va a cocerse.

Jornaero: Fnjornaero.

Jornd(r): Enjornar.

Juego de café: Conjunto de piezas formado por una cafe-
tera, una lechera, azucarera, seis tazas y sus platos correspon-

dientes. De barro vidriado o esmaltado. Igual en Salvatierra
de los Barros.

Juego de cerveza: Conjunto formado por una jarra, seis
cafias o vasos con asas y una bandeja. De barro cocido, vidria-
do o esmaltado.

Juego de gazpachaera: Conjunto formado por un cuenco
grande, un cazo y seis cuencos pequefios. De vidrio cocido, vi-
driado o esmaltado.
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Jugueteria: Piezas para jugar los nifios. Diversas formas y-
tamafios. “Juguete y miniatura” en Salvatierra de los Barros.

Ladrillo o ladrillos: Pilén que se hace de ladrillos donde
se coloca el barro fino para que se seque. “Rafa” en Salvatie-
rra de los Barros.

Ladrillo: El que sirve para tapar la jienda que separa am-
bos pilones.

Ldmpara: Utensilio para colocar las bombillas. De barro
cocido.

Lancha: Piedra de cemento de 1,40 por 0,70, que forma an-
gulo con el torno. Este a la izquierda, generalmente, del alfa-
rero y la lancha enfrente. Sobre ella se amasa (masijo fino) y
se empella y se encuentran todos los ttiles que maneja el al-
farero: pellas, lavacero, cafias, alambre, rayaera... “Poyo de la
rueda” en Salvatierra de los Barros. “Mesa de tabla, tablero”.
(ALEA, mapa 953.)

Latroje: Troje, lugar donde se depositan, separados, los
distintos barros.

Lavacero: Recipiente para el agua donde el ollero se moja
las manos —se las limpia también— mientras trabaja en la
rueda. Al barro acumulado se llama relabajo, como el que cae
de cafear, con la diferencia de que éste es seco y el otro hu-
medo. “Tiesto” en Salvatierra de los Barros. “Albafial, arte-
suela, bacinilla, cajon, cubo, lebrillo, maceta, macetilla, moja
de manos, pila, pileta, pililla, poza.” “Tiesto” en Huelva, 402, y
en Sevilla, 301. (ALEA, mapa 960.)

Loza abierta: Todo el cacharro que se abre hacia afuera.

Loza de agua: Los pucheros, barriles, tinajas, piporros.

Loza de jerca: La que no es abierta ni de agua. Normal-
mente sus piezas se utilizan para cocer: ollas, pucheros, hor-
nillas. ;

Maceta: Vasija de barro cocido con un agujero en el fondo
o al lado, cerca de la base. Llena de tierra sirve para sembrar
plantas. Igual en Salvatierra de los Barros.

Machaero: Lugar en el portal o cuadra donde se macha el
barro.

Machaé: Util con el que se macha el barro.

Machd(r): Machacar el barro con el macho de madera, ope-
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racién que se ejecuta cambiando el machaé de una mano a
otra. “Picar el barro” en Salvatierra de los Barros.

Macho: Machab.

Masaero: Artesa de madera donde se amasa el barro des-
tinado a basto. También artesén.

Masa: 1. La que resulta de mezclar el polvo (tres partes)
con el betume (una parte), y una vez bien amasada la mezcla
en el masaero, se forma el pellote. De la masa contenida en el
masaero podian salir de siete a ocho pellotes, que daban para
trabajar un dia entero. 2. El resultado de amasar la mezcla
del vedrio o esmalte.

Masa(r): Amasar. Se masa dos veces el barro destinado a
basto. Una en el masaero y otra en la lancha. Y una sola vez,
en la lancha, el destinado a fino. Dos, amasar el vedrio. “Ama-
s4, bati”. (ALEA, mapa 963.)

Masijo: Accién y efecto de amasar. Hay dos masijos: el
bruto, que se efectiia en el masaero con el barro destinado a
basto, y el fino, que es imprescindible, que se hace sobre la
lancha, y con los barros: el basto por segunda vez y el fino
por primera y unica.

Masd(r) el avedrio: Amasar la mezcla con la que va a ve-
driarse o esmaltarse.

Mestizo: Puchero de dos litros y medio a tres litros de ca-
bida. Tres mestizos, un maravedi.

Mezcla: Reunién de barros diferentes. “Liga” en Salvatie-
rra de los Barros.

Mezclar: Reunir barros diferentes. “Ligar” en Salvatierra
de los Barros.

Mojarse las manos: Operacién por la que el alfarero se
moja constantemente las manos en el lavacero mientras tra-
baja en la rueda.

Molded(r): Dar forma al cacharro con las manos después
de hacer el hondén.

Monte: Lefia para alimentar al horno: tomillo, jara, esco-
ba blanca o negra, ete. “Lefia” en Salvatierra de los Barros.

Olla: 1. Vasija de barro vidriada por dentro, con panza,
boca y cuello anchos, con dos asas, que se usa para cocer ali-
mentos, hervir agua, conservar manteca, chacina, etc. 2. La que
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se emplea para sacar las aguas envueltas del bache y colarlas
por la criba.

Olla de crecio: La que tiene 11 litros de cabida. “Olla de
a real” en Salvatierra de los Barros.

Olla de espanto: La que tiene 9 litros de capacidad. Tres
ollas de espanto, dos maravedises. “Olla de a ocho” en Salva-
tierra de los Barros.

Ollero: Nombre con el que se ha conocido siempre al alfa-
Tero arroyano.

Olleria: Alfareria.

Oreo: Accién a la que se someten las piezas cuando se ter-
minan en la rueda para que pierdan la humedad. Se colocan
en tablas tan pronto salen del torno. El oreo suele hacerse en
el doblao y si no lo hay en cualquier sitio, hasta debajo de la
cama. Las piezas pequefias tardan, en tiempo normal, unos tres
dias, y cinco las grandes. Si hace mucho aire deben recogerse
para evitar que se abran al orearse arrebatadamente. “Oreo”
en Salvatierra de los Barros.

Palillo: Palo aguzado por uno de sus extremos, de unos 12
centimetros de longitud por unos tres centimetros de didme-
tro. Se usa para hacer orificios en las piezas.

Palo de abrir bujeros: Palillo.

Palos: Los que se atan a los extremos del alambre.

Panza: Parte mas abultada de ciertos cacharros; barriga.
“Panza” en Salvatierra de los Barros.

Paragiiero: Pieza para colocar los paraguas. Se hace del
barro colorao, vidriado y esmaltado.

Pasar a fuego: Enjornar.

Pasar al ladrillo o a los ladrillos: Poner el barro fino sobre
los ladrillos que forman una pila para que pierda agua.

Pega(d)ura: Roce o mella que se produce en el punto de
unién de dos cacharros durante la coccion. Igual en Salvatierra
de los Barros.

Pegd(r) asas: Enasar.

Pega(r) bocas: Pegar la boca al cacharro.

Pega(r): Operacion por la que el alfarero une las diferen-
tes partes de un cacharro hecho en la rueda. Véase cantaro y
tinaja.
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Pegd(r) asas: Unir las asas a la pieza.

Pegad(r) bocas: Unir la boca o el cuello con la boca al ca-
charro.

Pegd(r) piches: Juntar el piche al cuerpo del botijo.

Pegotes: Pelotas de barro seco que se encuentran denfro
del barro sazonado. “Pelotas” en Salvatierra de los Barros.

Pella: Masa de barro, redonda, apretada y dispuesta para
trabajarse. Hay piezas que salen de una pella, pero otras nece-
sitan dos o tres o mas. “Pella” en Salvatierra de los Barros.

Pellote: Pella grande de barro basto o fino. Pesa unos 30
kilos y con él se hacen cinco pellas de cintaros de unos 12 li-
tros de capacidad y 12 de botijos o piporros corrientes.

Perrecuto: Conjunto de cacharros que sobresalen del horno
por estar ya repleto y que se tapan con tiestos viejos cuando
van a cocerse.

Pica: Herramienta pesada y aguzada por ambos extremos
sirve para sacar barro del barrero.

Pico: Pica.

Piche: Tubo recto, cénico, con adornos o sin ellos, de los
botijos, por donde éstos dejan salir menos cantidad de liquido.
Igual en Salvatierra de los Barros.

Pie: Pedestal de barro cocido, vedriado o no, que se utiliza
para sostener alguna pieza de poca base. “Pie y columna” en
Salvatierra de los Barros.

Pieza: Cacharro, obra que hace el alfarero en la rueda.
Igual en Salvatierra de los Barros.

Pilén chico: Bache.

Pilén grande: Especie de pila rectangular situada a un ni-
vel superior al del bache, con el que le comunica una jienda,
situada a unos 25 o 30 centimetros de la base. En sentido trans-
versal se coloca una tabla sobre la que se apoya la criba por
la que se cuelan las aguas envueltas. Una vez asentadas éstas
se quita el ladrillo y el barro que tapa la jienda, y el agua
clarificada pasa al bache, quedando en el pilén el betume o
barro fino. La criba se apoya sobre la tabla y la pared que
Separa a ambos pilones. “Pila” en Salvatierra de los Barros.
“Pila para el barro”. (ALEA, mapa 952.)

Pilén de ladrillo: Montén que se hace de ladrillos sobre
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los que se seca el betume que se acaba de sacar del pilén gran-
de. El barro basto se pasa directamente a la lancha y no nece-
sita perder humedad. “Ladrillo”, también. “Rafa” en Salvatie-
rra de los Barros, donde suele ser de ladrillos colocados por su
base en una pared o bien de cal.

Piporro: Nombre mas frecuente que botijo.

Piporro de frigorifico: Botijo més plano que los corrientes
y vedriado.

Piton: Piche del botijo. Igual en Salvatierra de los Barros.

Plato: 1. El que sirve para hacer la mezcla de vedrio o es-
malte. 2. Cualquiera de los que hace el alfarero y forman parte
de conjuntos como los juegos de café, etc.

Polvo: Barro desturronao, machao y cribao en seco.

Porrén para el vino: Vasija de barro cocido de la misma
forma que el de cristal.

Pote: Vasija de barro redonda y barriguda con dos asas
pequenas.

Poyata: Veta de barro que queda al descubierto en el ba-
rrero después de haber cavado y sacado la tierra inservible.

Piias: Residuos pegquefios de barro que se caen sobre la lan-
cha cuando el alfarero trabaja y que puede volverse a utilizar
amaséandola de nuevo.

Puchera: Olla que tiene una capacidad de cantaro y medio
(de 14 a 15 litros). También las habia de 20 litros. Se usa para
aceitunas, cal. Una puchera valia maravedi y medio.

Puchero: Vasija vidriada por dentro, con dos asas, excepto
los pequefios, que sblo tienen una. Se fabrican los siguientes
tipos: jarrieros, mestizos, cuatrefios, cinquefos y cucos.

Puchero de agua: Llamado también jarro de beber. Se co-
loca sobre la barrefa y tiene una sola asa. Su capacidad oscila
entre un cuarto y medio litro.

Puerta del horno: Abertura de la caldera por donde se

mete el monte o lena.
Rayaera: Instrumento de chapa para raspar los residuos de

la masa o puias que se caen sobre la lancha.

Relabajo: Barro que va quedando en las manos del alfare-
ro y que éste deja caer, al mojarse las manos, dentro del lava-
cero. También los recortes de barro que se producen al cafiear.
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Tanto el del lavacero como el de la lancha pueden volverse a
trabajar si previamente se les amasa de nuevo. “Ajate y recor-
tes” en Salvatierra de los Barros. Metétesis de rebalaje, “pa-
labra de origen incierto, segin Corominas, y derivado del
oc. mod. rebala, barrer, rascar el fondo de una vasija; prime-
ra documentacién Acad. 1817”. Yo creo que debe de ser pala-
bra més antigua.

Reonda: Tinaja de un céntaro de cabida.

Rodd(r): Tarima circular de madera sobre la que el alfa-
rero golpea con el pie izquierdo para hacer andar la rueda.
“Atabaque” en Salvatierra de los Barros. “Pie, plataforma,
rueda, rodeta, tabaque, tablero, taramilla, vola(d)era, vola(d)e-
rita, volante, vuelo, ala, estribera, canasta, nagua, pala”.
(ALEA, mapa 958).

Roseta: Calva que sale al cacharro cuando por descuido le
da el sol mientras se orea.

Rueda: Torno o maquina del alfarero. Consta de la cabeza,
husillo y rodar.

Sacaé(r): Carguero, contad, jarriero.

Sacar el barro: Extraer sirviéndose del pico o pica el barro
del barrero.

Salero: Vasija para contener la sal de mesa. De barro vi-
driado.

Salén: Sala de trabajo donde esti la rueda. En la casa del
sefior Pajares estd el salén en el zaguan de la misma. “Cuar-
ton de trabajo” en Salvatierra de los Barros. “Obrad, tinad”.
(ALEA, mapa 955.)

San Sebastidn: Patrono de los olleros de Arroyo de la Luz.
Su fiesta es el 20 de Enero y la vispera, por la noche, se hacia
una gran luminaria. En Salvatierra de los Barros, Santas Justa
¥ Rufina.

Secarse los cacharros: Orearse.

Seco-a: El cacharro o pieza que ha perdido la humedad,
que se ha oreado bien y estd dispuesto para pasar a fuego.

Subir la pella: Segunda operacién que ejecuta el alfarero
tirando del barro hacia arriba. También enderezar el barro.
“Centrar el barro” en Salvatierra de los Barros.

Tabla: Liston de madera que se coloca en sentido trans-
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versal sobre el pilén grande, de modo que la criba se sostenga
sobre él y sobre la pared del pilén que separa a éste del bache.

Tablas: Soportes de diversas formas y tamafios sobre las
que se colocan las piezas recién terminadas en la rueda. En
Salvatierra, “tablas” a las rectangulares y “tablillas” a las cir-
culares.

Tablas del pie: Soportes donde el ollero apoya el pie dere-
cho para que descanse mientras trabaja el izquierdo. En Sal-
vatierra de los Barros, “piecero”.

Tablero: Rodar, tabanque. “Atabaque” en Salvatierra de
los Barros.

Tarro: Medida para hacer el vedrio. Suele contener un kilo
de 6xido de plomo. “Taza” en Salvatierra de los Barros.

Tarro de miel: Vasija vidriada de tres a cinco litros. Se
usa para contener el producto de su nombre.

Tarro de ordefiar: Vasija de unos 15 litros de capacidad,
con dos asas y una boca de aproximadamente 18 centimetros de
altura, que se utiliza para ordefiar las ovejas. Su didmetro es
de unos treinta y tantos centimetros.

Templd(r): Alimentar al horno durante las cinco o seis
horas que dura la coccion.

Tenazas de barro: Pieza decorativa que imita a las de hie-
rro y se utiliza para los mismos fines que éstas.

Tiesto: Parte primera de la tinaja y del cantaro, aproxima-
damente dos tercios del total.

Tiestos viejos: Cacharros rotos o con desperfectos que sir-
ven para tapar el perrecuto.

Tinaja: Vasija que se hace totalmente en la rueda. Prime-
ro la capilla. Se corta ésta del resto de la pella y se pone sobre
la lancha. Seguidamente se hace el tiesto (los dos tercios del
total). Se para la rueda, se coloca la capilla sobre el tiesto, se
pega y luego se moldea y cafiea. En Salvatierra se hace prime-
ro el fondo o comienzo —unos 18 centimetros de altura—,
como si fuera un bafio; luego se dan “tres tiras”, se esgafiota,
se repulga y se palmetea. Las tinajas se fabrican en Arroyo
de 20, de 30 y de 40 litros.

Tinajero: Soporte de madera para dos cantaros y la tinaja
en medio.
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Torno: Rueda o méaquina del alfarero. Igual en Salvatierra
de los Barros. “Torno y rueda”. (ALEA, mapa 956.)

Vaporarse: Evaporarse o secarse el agua del betume en el
pilén de ladrillos. Una vez “vaporado” se lleva a la lancha,
donde se masa y queda dispuesto para trabajar.

Vinagreras: Piezas utilitarias para contener vinagre para
uso de la mesa.

Vuelo: Capa de piezas que colocan en el suelo del horno.
De céntaros, el horno hace tres o cuatro vuelos. Si se utilizan
los carretes y las planchas. siete u ocho.

Za: Herramienta con la que se llenan las esportillas en el
barrero y con la que se mueve el polvo en la cuadra del ma-
chaero.

CONCLUSION. -De los 254 vocablos de que consta este <Léxico» se pueden
considerar diferentes 179, por 230 distintos de los 358 que contiene el de Salva-
tierra de los Barros. Aunque es terreno muy resbaladizo el de la procedencia de
las palabras, incluso el del mismo recuento por las varias interpretaciones a que
se presta, establezco, siguiendo a J. Corominas, un cuadro comparativo de los
léxicos arroyano vy salvaterrefio para que cada cual lo interprete a su manera.

Arroyo de la Luz , Salvatierra de los Barros
ORIGEN ‘
N.° de palabras % N.° de palabras %

Latinoisc toases ein 139 79,39 162 73,47
Arabis; ati g oL 11 7,91 15 6,52
Inciertol, ira s S i 10 7.19 25 10,86
Prancésigin . i 8 575 B 1,73
Prerromano.......... 7 5,03 4 1,73
Prénolod. ot i 2ol 2 1,43 4 1,73
Celtad, i s & 1 0,71 2 0,86
Griego i i 1 0,71 2 0,86
Americano .......... — — 5 2,17
CHNANICE Vi, i - - 4 1,73
Gotico i 0 ck L as - — 1 0,43
Itatiame % oo dien o | — —_ 1 0,43

Por tltimo, algunas observaciones fonéticas ayudarén a la ‘correcta interpre-
tacién del presente léxico. La falta de signos diacriticos me obliga a prescindir de
la transcripcion fonética de los términos.

-La distincién entre b y v es puramente ortogréfica.

- Aspiracién de la h, inicial e intervocélica, procedente de f latina.

~Simplificacion de geminadas: cocién por coccién.

~Caida de la -d - intervocalica: pegaura por pegadura.

~Aspiracién suave de la s final y final absoluta.

-La§ consonantes finales no suenan: abi, afila, barri (abrir, afilar, barril).

-Yeismo.

~Pérdida de vocales 4tonas: (a) masar, (a) masaero, (e) vaporar, (e) vaporado.

EDUARDO BARAJAS SALAS.



