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MARZO
NOMBRE DE LA ACTIVIDAD TRADICIÓN IBÉRICA EN MONESTERIO

TERRITORIO Comarca de Tentudía

TEMÁTICA Turismo gastronómico 

FECHA DE CELEBRACIÓN Sábado 4 de marzo de 2023

MUNICIPIO/ LOCALIZACIÓN Monesterio

DESCRIPCIÓN DE LA  
ACTIVIDAD

Iniciarás esta actividad puramente gastronómica y centrada en la cultura 
del ibérico con una visita didáctica al museo del Jamón de Monesterio, para 
seguidamente trasladarte al secadero de Victoriano Contreras y vivir una 
experiencia 100% ibérica y sensorial, conociendo todos los secretos sobre 
como se elabora el mejor jamón del mundo. 
Recorrerás la bodega para conocer todas las fases de elaboración del jamón 
ibérico: despiece, salado, curación… Aprenderás las técnicas de corte y 
cata del jamón ibérico con una masterclass de corte de jamón a cuchillo y 
finalizarás con una degustación de ibéricos, un momento irresistible para 
los amantes de este manjar. 
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MARZOHORARIO / DURACIÓN De 10:30 a 14:00 horas aprox. 

Nº DE PARTICIPANTES 30 participantes máximo por riguroso orden de inscripción

¿QUÉ ESTÁ INCLUIDO?

•	 Visita guiada museo del Jamón de Monesterio
•	 Visita guiada secadero Victoriano Contreras en Monesterio
•	 Masterclass de corte de jamón ibérico de la mano de un maestro 

cortador
•	 Degustación de ibéricos

TRANSPORTE Transporte por cuenta del participante

ESPECIALMENTE DIRIGIDA A Público en general. Familias con niños, grupos de amigos y parejas. 
Amantes de la gastronomía y cultura del ibérico.

¿QUÉ DEBEMOS LLEVAR O 
TENER EN CUENTA?

•	 Ropa y calzado cómodo
•	 Ropa de abrigo


